PROJEK AKHIR ARSITEKTUR
PERIODE LXX, Semester Gasal, Tahun 2016 / 2017

LANDASAN TEORI DAN PROGRAM

Akademi Kuliner di Semarang

Tema Desain

Arsitektur Kontemporer dengan Pendekatan Industrial

Fokus Kajian

Efisiensi Ruang Dalam disesuaikan dengan Alur Kerja di
Ruang Laboratorium Dapur

Diajukan untuk memenuhi sebagian persyaratan
memperoleh gelar Sarjana Teknik Arsitektur

Disusun oleh:

Khoe,Gianina Aurellia 12.11.0023

Dosen Pembimbing :

Ir. IM. Tri Hesti Mulyani, MT.
NIDN 0611086201

PROGRAM STUDI ARSITEKTUR
FAKULTAS ARSITEKTUR DAN DESAIN
UNIVERSITAS KATOLIK SOEGIJAPRANATA
September, 2016



LEMBAR PENGESAHAN
PROYEK AKHIR ARSITEKTUR
Periode LXX, Semester Gasal, Tahun 2016 / 2017
PROGRAM STUDI ARSITEKTUR, FAKULTAS ARSITEKTUR DAN DESAIN
UNIVERSITAS KATOLIK SOEGIJAPRANATA

Judul : Akademi Kuliner di Semarang

Tema Desain . Arsitektur Kontemporer dengan Pendekatan Industrial

Fokus Kajian : Efisiensi Ruang Dalam disesuaikan dengan Alur Kerja di
Ruang Laboratorium Dapur

Penyusun : Khoe, Gianina Aurellia, NIM:12.11.0023

Pembimbing . Ir. Tri Hesti Mulyani, MT

Penguiji : Dr. Ir. Rudyanto Soesilo, MSA

Ir. Edy Prawoto, MT
Ir. Ign. Dono Sayoso, MSR

Semarang, 30 September 2016
Mengetahui dan mengesahkan,

Pembimbing,

Ir. IM. Tri Hesti Mulyani, MT
NIDN : 0611086201

Penguiji, Penguiji, Penguiji,

Dr. Ir. Rudyanto Soesilo, MSA Ir. Edy Prawoto, MT Ir. Ign. Dono Sayoso, MSR

NIDN. 0020065402 NIDN. 0024105601 NIDN. 0608075601



HALAMAN PENGESAHAN

PROYEK AKHIR ARSITEKTUR
Periode LXX, Semester Gasal, Tahun 2016 / 2017
PROGRAM STUDI ARSITEKTUR, FAKULTAS ARSITEKTUR DAN DESAIN
UNIVERSITAS KATOLIK SOEGIJAPRANATA

Judul : Akademi Kuliner di Semarang
Tema Desain . Arsitektur Kontemporer dengan Pendekatan Industrial
Permasalahan Dominan  : Efisiensi Ruang Dalam disesuaikan dengan Alur Kerja di

Ruang Laboratorium Dapur

Penyusun : Khoe, Gianina Aurellia, NIM: 12.11.0023
Pembimbing : Ir. Tri Hesti Mulyani, MT
Penguiji : Dr. Ir. Rudyanto Soesilo, MSA

Ir. Edy Prawoto, MT
Ir. Ign. Dono Sayoso, MSR

Semarang, 30 September 2016

Mengetahui dan mengesahkan,

Dekan Ketua
Fakultas Arsitektur dan Desain, Program Studi Arsitektur,
Dra. B. Tyas Susanti, MA., PhD. Dr. Ir. Krisprantono, MA

NIDN. 0626076501 NIDN. 0616085701



SURAT PERNYATAAN

Yang bertanda tangan di bawah ini saya :

Nama : Khoe, Gianina Aurellia

NIM :12.11.0023
Menyatakan bahwa karya ilmiah pada Proyek Akhir Arsitektur periode 70 Semester
Gasal Tahun Ajaran 2016 / 2017 Program Studi Arsitektur, Fakultas Arsitektur dan
Desain, Universitas Katolik Soegijapranata Semarang.

Judul : Akademi Kuliner di Semarang

Tema Desain : Arsitektur Kontemporer dengan Pendekatan Industrial

Fokus Kajian : Efisiensi Ruang Dalam disesuaikan dengan Alur Kerja di Ruang

Laboratorium Dapur

Pembimbing :Ir. IM. Tri Hesti Mulyani, MT

NIDN : 0611086201
Adalah bukan karya plagiasi dan jika dikemudian hari ditemukan tindak plagiasi dalam
penyusunan karya ilmiah tersebut, maka pembuat pernyataan di atas siap menerima

segala konsekuensinya.

Semarang, 30 September 2016

Penulis,

Khoe, Gianina Aurellia



PRAKATA

Puji dan syukur penulis panjatkan kehadirat Tuhan Yang Maha Esa karena

berkat anugrah pikiran dan tenaga, penulis dapat menuntaskan Landasan Teori dan

Program proyek akhir arsitektur ini yang berjudul “Akademi Kuliner di Semarang”.

Laporan ini disusun sebagai persyaratan menempuh proyek akhir arsitektur

pada program studi arsitektur Universitas Katolik Soegijapranata Semarang.

Penyusunan laporan Landasan Teori dan Program ini tak lepas dari bantuan,

bimbingan serta dukungan dari berbagai pihak. Oleh karena itu, penulis mengucapkan

ucapan terima kasih kepada :

1.

2.

Dra. B. Tyas Susanti, MA., PhD. selaku dekan fakultas arsitektur dan desain.
Dr. Ir. Krisprantono, MA. selaku ketua program studi arsitektur.

Ir. Fx. Bambang Suskiyatno, MT. selaku koordinator proyek akhir arsitektur 70
periode gasal tahun 2016 / 2017

Ir. IM. Tri Hesti Mulyani, MT. selaku dosen pembimbing proyek akhir arsitektur
70 periode gasal tahun 2016 / 2017.

Keluarga dan kerabat penulis yang terlibat dalam pembuatan laporan LTP.
Seluruh narasumber dan penyedia data yang menyediakan kebutuhan informasi
sebagai dasar penyusunan laporan LTP.

Laporan ini tidak luput dari kekurangan, maka penulis sangat menghargai dan

menerima kritik maupun saran serta masukan positif dari berbagai pihak demi

perbaikan penulisan laporan ini.

Semarang, 30 September 2016

Penulis,

Khoe, Gianina Aurellia



DAFTAR ISI

LEMBAR PENGESAHAN. ...t e et e e e e e eeaans i
HALAMAN PENGESAHAN ...t e e e e eaaans i
SURAT PERNYATAAN L.ttt e e e e e s iii
P R A K AT A e e e e e e ernaas \Y
DAFTAR IS e e e e e e e e e e e e e e ennnns v
DAFTAR GAMBAR ...ttt e e eeens viii
DAFTAR TABEL ..o it iissssmmsss e s ssmms s e e Sha e et e en e e e e eena e e e e ensn e eeeennnns Xi
DAFTAR SKEMA . gF .. B N 00 Y g T B Xiii
BAB | PENDAHUEWAN .. .0 . e % T Zh R R, 1
1.1 Latar Belakang Proyek Akademi Kuliner di Semarang...........ccec.evvvvvvennennnnnns 1
1.2 Tujuan dan Sasaran Pembahasan Akademi Kuliner di Semarang................ 2
1.2.1 Tupdn. ... f......... ool & o 0 e .. LR 2
1.2.2 Sgedran PenjbahaSuime, ................. O ... f.......... X . 2

1.3 Lingkup Pembahasan Akademi Kuliner di Semarang ..............cccoeevvvveveennnnns 2
1.4 Metode Pembahasan Akademi Kuliner di Semarang............ccccccvvvvvvveninnnnnnes 3
1.4.1 Metgede Pengumptilan Data .. ...l 3
1.4.2 Metode Penyusunan dan AnaliSIS .........cccceiiiiiiiiiii i 5
1.4.3 Metode PemMrOgraman.........ccuuuuiiiieuuun it e essusssssstnnnssseersneeeeessneeeessnnaeseens 5
1.4.4 Metode Perancangan ArsiteKtUr ... .o 7

1.5 Sistematika Pembahasan Akademi Kuliner di Semarang ..................ccccceee. 8
151 BABI:Pendahuluan .........ccccuiiiiiiiiiiiiiieeee e 8
1.5.2 BABIl:Tinjauan ProyeK.........ccooooiiiiiiiii i 8
1.5.3 BAB Il : Analisis Pendekatan Program Arsitektur .............ccccoeeieeeeennnn. 9
1.5.4 BAB IV : Program ArsiteKtur ........coooooiiiiiii 9
155 BABV : Kaian TEOM ....ccooiiiiee e 9



1.5.6  Daftar PUSIAKA ... .cuieee e e 10

T A I o 1 o - o 1SRRI 10
BAB Il TINJAUAN PROYEK ... .. et 11
2.2 Tinjauan Umum Akademi Kuliner di Semarang.............ccccevvvvvviviiiieeeeneennnnns 11
2.2.1  Gambaran UmUM ......ooooiiiiieeeeeeeee e 11
2.2.2 Latar Belakang - Perkembangan —Tren...........cccoo, 13
2.2.3 Sasaran yang akan diCapal .........coeueeieiieieiieeeeeeeee e 16

2.3 Tinjauan Khusus Akademi Kuliner di Semarang ..........ccccevevvvvviiiiineeeneeennnns 16
2.3.1  Terminologi. 40 ... e T e 16
2.3.2 Kegiatggfaeed........co.. k.. N 00 T, 18

2.3.3 Spesifikasi dan Persyaratan Desain Akademi Kuliner di Semarang.... 30

2.3.4 Deskripsi KONteks KOta....iouieiiiiiiieciiie et ie b e e e e e eeeeenns 44
2.3.5  Studi Banding Kasus Proyek SEJeNISs .............cccieeeeeeieeiiiiiiiiiniieeeeneeennnns 48
2.4 Kesimpulan, Batasan, dan ANQQapan ..o e eeeeuiiieieeciiis e eesiiie e eesineeaeens 64
2.4.1 Kesimpuldn... o, .. ............... S 64
24,2 RBatasan ...\ | S i e LR 65
A R AY {1 of=Tof1g M =t S e — = SR ey N ‘[ 65
BAB Il ANALISIS PENDEKATAN PROGRAM ARSITEKTUR......c..cccciiiiiiiiiiiees 66
3.1 Analisis Pendekatan Arsitektur Akademi Kuliner di Semarang ................... 66
3. 1.1 StUdi AKLIVITAS ... e 66
3.1.2  Studi FaSilitas ... 92
3.1.3  Studi Ruang KNUSUS ..........oooiiiiiiii 103
3.1.4  Studi Besaran Bangunan dan Lahan Parkir..............ccccco. 109
3.1.5 Studi Citra Arsitektural ... 123

3.2 Analisis Pendekatan Sistem Bangunan Akademi Kuliner di Semarang .... 124
3.2.1  Studi Sistem Struktur dan ENClOSUre.............cccoviiieeiiiiiiiiiiiiiee e 124

3.2.2 Studi Sistem Pencahayaan dan Penghawaan..............cccccoooovviiinnnn, 137

Vi



3.2.3  Studi SisStemM ULIITaS . ..c. et 146

3.2.4 Studi Pemanfaatan TeKNolOgi.......ccooeeeeiiiiiiiiiiiiiieie e ee e 162
3.3 Analisis Konteks LINgKUNQAN ...........uuiiiiiiiciiiiecii e e e 170
3.3.1  Analisa Pemilihan LoKaSI...........c.cevviiiiiiiiiiiieee e 170
3.3.2  Analisis Pemilihan Tapak..........cooooriiiiiiiii 177
BAB IV PROGRAM ARSITEKTUR. .. .ottt 184
4.1 Konsep Program Akademi Kuliner di Semarang..........cccccccvvvvviiiiiiiinennnn. 184
4.1.1 Aspek Citra / Performance Arsitektural.............ccccvvvvviiiiiiieeeeeeiiiinnn, 184
4.1.2 Aspek FUuNgSL# . st immmmmmnnnes e B e eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees 184
413 Aspek JEKROIOG ... b N 0 0 o, e 185
4.2 Tujuan, Faktor Penentu, Faktor Persyaratan Perancangan Akademi Kuliner
di Semarang gf . ... de.... g ......... oS L L 185
4.2.1%, fdjuan.Perghcangan |ii i w1 ........... 5. 5.8 B 185
4.2.2 Faktor Penentu PeranCanQan . ... ciiiinunnnneeeeeibee i e ate s beeeeeennnnanns 185
4.2.3 Faktor Persyaratan Perancangan.......cccccceeeioeeeeeeeeeiiiiiiieieeseaseeeennnnnnnns 186
4.3 Program Arsitektur Akademi Kuliner di Semarang...........ccccccccovveiviiiiennenn. 189
4.3.1 Program Kegiatan-dan-Fasilitas: . maarmg Rl 189
4.3.2 Pregdram BeSaraMaRuant et ... . . g ceeeeeagleallheeeeeoeennnnns 195
4.3.3 Program Sistem Struktur dan Enclosure.............cccccoiviiiiiiieiiieeiiniinnnnn, 199
6.3.2 Program Sistem Pencahayaan dan Penghawaan .............................. 201
6.3.3  Program ULIlItas ...ttt aiie e 202
6.3.4 Program Lokasi dan TapakK.........cccceeeeeeeiiiiiiiiiiiiie e eeeeeeeiiies e eeeeeanns 209
BAB V' KAJIAN TEORI ...t ee e 212
5.1 Kajian Teori Penekanan / Tema Desain...........cccveiiiiiiiiiiieceiiiii e 212
5.1.1 Interpretasi dan Elaborasi Penekanan Desain.............ccccceeveevvinnneenns 213
5.1.2  Studi Preseden ... 218
5.1.3 Kemungkinan Implementasi Teori Penekanan Desain ..............cccceeeee. 220

Vil



5.2 Kajian Teori Permasalahan Dominan / Fokus Kajian .............cccceeeeeevvennn. 221
5.2.1 Interpretasi dan Elaborasi Permasalahan Dominan ................cccc....... 221
B.2.2  StUAI PreSBOCN ..o e 227
5.2.3 Kemungkinan Implementasi Teori Permasalahan Dominan............... 230

DA T AR PU S T AK A oottt e e et e e e e e e e e e e ennaees 232
LA M P R AN Lo, 235
DAFTAR GAMBAR
Gambar 1 . CookigigfBlock .. 5.~.. ... oo .l R 24
Gambar 2 . GasjBurner.......af......... oo N e LR 24
Gambar 3 .Gas Kwali:Range...........ee i bt i e S e 25
Gambar 4 . DEEP FIYEI ... tiiaeee e eedatnanns e e e eeeeeeennnnbe e e st o e e eeeenada et e e eeeeeenenns 25
Gambar 5. riiTop:..K........ o anl. & . BN L 25
Gambar 6. &uill......... K.... GO . . N AR 25
Gambar 7 .[Steamer... & . [/ SS_—_—_e. “—migr e -l of AR 26
Gambar 8 . @gmbi SteamMmer- = "u——C L — L 26
Gambar 9. CHiller ...« 5. M. . st B e WL 26
Gambar 10 . FréeZer,.... £ . S, = T et O a a 27
Gambar 11 . MeSIN ES KIIM ..ot e e e 27
Gambar 12 . WOTK Table ... e e 27
GamMbBDAr 13 . DECK OVEN . ... e it e e e e et et e eaeens 27
CF-T0 0] o= gl B B0 =i (0 10 (=) SUUTEUR TR TR OO 28
GaAMDBAE 15 . MK .. e e 28
Gambar 16 . DOUQh SNEELEN .........vuiiiii e 28
CT 10 0] o -1 AN (o1 ST T TR TP UR TR 28
GaMbBDAr 18 . ChIEE NIt e et e e e eaeens 29
Gambar 19 . Fre@zZer UNL. ... oo 29
Gambar 20 . ChoCOIate WaAIMIEY ... e 29
CF-T0 0] o= 12 I o F- LR ) - 1 (o] o PR TR 29

viii


file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818611
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818612
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818613
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818614
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818615
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818616
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818617
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818618
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818619
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818620
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818621
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818622
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818623
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818624
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818625
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818626
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818627
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818628
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818629
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818630
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818631

Gambar 22 . Bar Chiller...........uueiiiiiiiiiiiiiiiii s 30
Gambar 23 . COffEe MaAKET .........uuiiiiiiiiiiiiiiiiiiii bbb 30
Gambar 24 . Blender Station ............oiiiii i 30
Gambar 25 . Single LiNe KItCNEN.........uuuiiiiiiiiiiiiiiiiiei e 39
Gambar 26 . Double Line KItCNEN .........uuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeaeees 40
Gambar 27 . L-Shape KitCheN ...........oi i 40
Gambar 28 . U-Shape KItCNEN ..........uuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 40
Gambar 29 . Island KitChen ............ui e 41
Gambar 30. Peta Pembagian BWK Semarang .........cccoovvvuuiiiiiiieeeeeeieiiiiie e e eeeeenanns 45
Gambar 31 . Main Kitchen Lab. Kuliner Unika Soegijapranata .....................cceveeens 49
Gambar 32 . Cold Storage dan Dry Storage Lab. Kuliner Unika Soegijapranata ..... 49
Gambar 33 . Ruang bakery Lab. Kuliner Unika Soegijapranata...............ccccccvvvennee 50
Gambar 34 . Jaringan Utilitas Lab. Kuliner Unika Soegijapranata...................cc....... 50
Gambar 35 . Jaringan Distribusi Gas LPG Lab. Kuliner Unika Soegijapranata........ 51
Gambar 36 . Tristar Culinary ACAUEIMY ........uuuuuuereinnennnininieibennnnessnnneeiane bbnneeeeeneeennnes 51
Gambar 37 . Ruang Kelas dan Perpustakaan TriStar...................uuueeeememiimiineennnnnnnnn. 53
Gambar 38 . Bar & Pastry Lab. Tristar............cccooeiiiiiiice et 54
Gambar 39 . Lab. KUINET TIISTAI .uuuut..uuttuieiiiieieeeeiarnssssbeseaineeeeensnennneeesesebe s 54
Gambar 40 . Universitas Ciputra, Culinary BUSINESS ..............ivuevuimiiiiiiimiiiieiiinininnnns 55
Gambar 41 . Culinary Studio UNIVersitasS CIPULIaL.........uueeurtreieeieiiiiiiiieiiiiineeiiinneennnns 55
Gambar 42 . Jaringan Utilitas Culiary Studio Universitas Ciputra ..........c......ccceeeeue 56
Gambar 43 . Gutter di Culinary Studi Universitas Ciputra .............cccctvvieeieeeeeeeennnns 57
Gambar 44 . Pastry Laboratory Universitas CiPULIaL................uiieibieeeeeieeiiiiiiiienieennnns 57
Gambar 45 . Interior Pastry Laboratory Universitas Ciputra.................ueeeeeeeeeinnnnnnn. 57
Gambar 46 . Jaringan Utilitas Pastry Laboratory Universitas Ciputra ...................... 58
Gambar 47 . Hot Kitchen Universitas Ciputra..............cooevviiiiiiieeeeeceeeeien e eeeeeeaens 58
Gambar 48 . Jaringan Utilitas Hot Kitchen Universitas Ciputra ...............ccccuvvveeennne. 59
Gambar 49 . Ruang Gas dan Loading dock Universitas Ciputra..............ccccuvvveennne. 59
Gambar 50 . Resto & Bar Universitas Ciputra.........ccooeevvviiiieiiiiiieeeeeiisee e, 60
Gambar 51 . Live Action Kitchen Universitas Ciputra............cccceeevieviiviiieeeiiiin e, 61
Gambar 52 . Panggung Live Action Kitchen Universitas Ciputra ...........ccccoeeeeveeennns 61
Gambar 53 . HOt KItChEN .......cooeeeecic e e e e e e eeeees 104
Gambar 54 . Pastry LabOratory .........cccuuuiiiieiiii e e e e e 105
Gambar 55 . Live ACtion KItCNEN .......cooi i 106


file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818632
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818633
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818634
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818635
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818636
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818637
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818638
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818639
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818640
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818641
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818642
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818643
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818644
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818645
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818646
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818647
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818648
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818649
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818650
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818651
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818652
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818653
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818654
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818655
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818656
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818657
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818658
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818659
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818660
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818661
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818662
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818663
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818664
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818665

Gambar 56 . Culinary STUAIO .........uuuiiii e e e e e e e aeane 107
Gambar 57. Pondasi FOOIPIAL ...........coceeeiiiiiiiicii e e 125
Gambar 58 . PoNdasi RaKIt ..............oiiiiiiiiiiii e 125
Gambar 59 . Plat Lantai BeON .........coiiiiiiiiiiiiiiie e eeeees 127
Gambar 60 . BalOK BaJal........ccovvuiuiiiiii et aanas 128
(CF-Ta gl o= LGN R == 10] Q= T= o o 128
Gambar 62 . KOIOM BeON........ooouiiiiiiei et eeeeeeees 129
Gambar 63 . KOIOM BajJA ... ...uuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieii b 130
Gambar 64 . Atap Dak BeION ..........uiiiiiiiiiieie e 131
Gambar 65 . ROOT GaIOEN ..........uuiiiiiieiiietbbe iinseeeieieiebei bbb nnanne 131
Gambar 66. Struktur Atap Baja Konvensional.. .. uwwmeeeee s iieeeieiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeenns 132
Gambar 67 . DINdING Batu Bata .............uuuuiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e b 133
Gambar 68 . Dinding Hebel ... .o i e e, 133
Gambar 69 . Dinding Partisi Kalsiboard ...........ccoooeeioiiiieiiiiii et 134
Gambar 70 @ihdingKacar........... A T ... 0 0 M 134
Gambar 71 . ACP sebagai Wall Cladding ...........u.eereeeeememmmiiiiieiiiiiiaeieieenseniineeeeens 135
Gambar 72 JLantair-Kefamik ... G B 20 5 TS e e T B 136
Gambar 73 . Penutup lantai VINYl...........c.ooooiiiiiii et eeeaens 136
Gambar 74 jLiantai Mafmer; L .. . e fireen... SO KR 137
Gambar 758 agpu LEDL 111 S " CS— L. 139
Gambar 76. LEMRPU Tha.. M ... et . - oW o ecc gl i eeeeeeeee b leeeennnennnnee. 140
Gambar 77. General Lighting .u.......c i i it iiba e, 140
Gambar 78. Task LTHRING ... Ta. .. . T e cgeeseniessnnsns ol nennnnnnnnnnnnnnnnnnns 141
Gambar 79. Decorative LIGNTING..........uuiuuuuiieiiiiiiiiiiiiie e smmsssssss b 141
Gambar 80. DOWN FEed SYStEM cuu.. i ieieeiiiicciie e ittt e e eeaans 147
Gambar 81. Up FEed SYSIEM.....c.uuiiii i e e e e eeaens 148
Gambar 82 . Cara Kerja Solar HEater ............uuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeees 149
(CT=T gl o= g 1 TR o =10 ] o TR 154
Gambar 84 . Standar TaNQQa..........oeeiiiiiiiieieiie e 155
Gambar 85. Hydrant BOX........ccooiiiiiiiiiiii e 157
Gambar 86. HYdrant Pilar................uueieuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiisiiieeieieeeeeeeeeieeeeeeeneeeeeeeees 158
Gambar 87. Alat Pemadam Api Ringan (APAR) ..........uuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiieeenns 158
Gambar 88. EMErgencCy DOOF .........oiiiiiiiiiieiiiii et e e 159
Gambar 89 . Tangga Darurat .........cccceeeuuiiiieiiie e e e eens 160


file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818666
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818667
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818668
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818669
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818670
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818671
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818672
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818673
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818674
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818675
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818676
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818677
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818678
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818679
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818680
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818681
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818682
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818683
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818692
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818694
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818699

Gambar 90. SMOKE DEEECION.......uuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiieibibibbbib bbb 161
Gambar 91. KAmeEra CCTV ....uuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiitieiiieeeesaeeseessssesessersseassesseeeneennennee 161
Gambar 92. HOOd COOKEI CANOPY .....vvvrrrrrrruiiriiiiiiiiiiiiinitiiiiiseieensesnsneseeneenesneeenennees 165
Gambar 93. HOOd COOKEI CIMNEY ......uuuiuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeiiieeeeee e 165
Gambar 94. HOod COOKEr ISIANd...........uuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiien e 166
Gambar 95. Hood Cooker Integrated ..............uuiiiiieeiiiiiiiiiii e eeeeenans 166
Gambar 96. HOOU COOKEI ViSO ........uuuuuiuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieneieneseseeesesneesenneeeeeeeees 167
Gambar 97. Green Wall .........oooiiiiiiiiie e 167
Gambar 98. Green Wl .........uui ittt 169
Gambar 99. Rainwater HarveSItNg .......ccciiie e e e e eeneens 170
Gambar 100. Peta BWK II KOta SEMAraNn( ....... .uuuumssmmnneseeunennnnnnnmnmmnninninnnninnnnnnnnnes 170
Gambar 101. Peta BWK VI KOta SEMarang...........uuueeuuuruummiunnesiibnnnnnninnnnennineninnnnens 173
Gambar 102 . Alternatif tapak 1 ........ccooiiii i 178
Gambar 103 . Panorama Alternatif Tapak L............coooiiiiriiiiiien it 179
Gambar 104 . Alternatif TAPaK 2 .......uuuuuuuueruueueuiineineiiiiiieiibe bbb 181
Gambar 105 . Eksterior Ampera SiX BUIdiNg ..........veeeviieeiiiieiieiiiiiieeiiiiiiiiiiineiieeeens 219
Gambar 106 . Interior Ampera Six BUIldiNg ......ccoooooeiiiiiiiiiie i 219
Gambar 107 . Interior Restoran di Ampera Six Building...............ccooviiieiinieciiennnn, 220
Gambar 108. Hubungan dan Frekuensi Pekerjaan dalam Dapur..............cc....ueee.e. 224
Gambar 109 . Layout KitChen STAtION..............uuuuuuuumueuuueetiiiinbennnieeiiineeeibe e 224
Gambar 110 . Jangkauan Samping ManUSIa .......ccoeeeiirieruitiiiieeeeeeeeeiiibiae e e eeeeeeeanns 226
Gambar 111 . Jangkauan Kerja dalam Ruang Dapur..........cccoeeoeviiiiiiiinieeeeeeeeennn, 227
Gambar 112 . Masterchef Australia Studio..................uuuuuueimmmmiiieibie, 228
Gambar 113 . Interior Dapur Utama Masterchef Australia Studio .......................... 228
Gambar 114 . Pantry Masterchef Australia Studio...................ooiiiiiiiiii e, 229
Gambar 115 . Ruang Penjurian dan Ruang TUNQQU .........uuceiieeeerieceiiiiiieeeeeeeeeeeenns 230
DAFTAR TABEL
Tabel 1 . Daftar SMK di Kota Semarang jurusan Tata Boga........ccccooeeevvviiiieeeinnnnnnn. 14
Tabel 2 . Daftar Perguruan Tinggi di Kota Semarang Jurusan Kuliner..................... 14
Tabel 3. Kurikulum D1 PatiSSEII€ .....ccvvveuieiiiiiee e et e e e e 32

Xi


file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818710
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818711
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818712
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818713
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818714
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818715
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818716
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818717
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818719
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818720
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818721
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818722
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818723
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818724
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462818725

Tabel 4 . Kurikulum D1 CUliNAry AItS .......uuuuiiiiie e e e e e e e e e e 34

Tabel 5 . Kurikulum D3 Culinary BUSINESS .......ccceviiiiiiiiiiiie e eeeeeeeten e e e 35
Tabel 6. Kemiringan Daerah di Kota Semarang...........ccooooeeeeeeieeiieeeeeeeeeeeeeeeeeeee 46
Tabel 7 . Pengelompokan Aktivitas Pimpinan Akademi ...........ccoouvviiiiienneieeeiiiinnnnnn. 66
Tabel 8 . Pengelompokan Aktivitas Dosen dan Staff.............ccccvvvieiiiccecceiiinn, 69
Tabel 9 . Pengelompokkan Aktivitas Mahasiswa dan Pengunjung ............cc...uvvveen. 71
Tabel 10 . Jadwal Kegiatan Akademi Kuliner ..............oeiiiiiiiiiiiiiiiiiee e, 79
Tabel 11 . Jumlah Mahasiswa Tata Boga AKS ..., 79
Tabel 12 . Jumlah Pimpinan,Dosen, Staff, dan Pengelola Akademi Kuliner ............ 80
Tabel 13 . Jumlah Pengelola RESIO ......cc.uiiiini i 81
Tabel 14 . Kode Ruang Akademi KUliNer ........ e, 82
Tabel 15 . Analisa Time Slot D1 Patisserie Semester Ganjil......cc.......coooeeeeieieneenn. 82
Tabel 16 . Time Slot D1 Patisserie Semester Ganjil .............ccccccciieiiiiee e, 83
Tabel 17 . Analisis Time Slot D1 Patisserie Semester GeNap........ccccoeeeeeeeeevvvvvnnnnnn. 83
Tabel 18 . Time Slot D1 Patisserie Semester GeNap .........cccoovveeeeeeeiiinstinne e, 84
Tabel 19 . Analisa Time Slot D1 Culinary Arts Semester Ganjil .............cc.ococooeeee. 84
Tabel 20 . Time Slot D1 Culinary Arts Semester Ganjil............cccccoeeeiiieeiieniiieiiinnnnn. 85
Tabel 21 . Analisa Time Slot D1 Culinary Arts Semester Genap ..........ccceeeevvvvvvnnnnn. 85
Tabel 22 . Time Slot D1 Culinary Arts Semester Genap .........ccooeeveeeeeeeeieiieiceeeeeee, 86
Tabel 23 . Analisa Time Slot D3 Culinary Business Semester Ganjil...................... 86
Tabel 24 . Time Slot D3 Culinary Business Semester Ganijil..............c..ccccoovvvvvinnnnnn. 87
Tabel 25 . Analisa Time Slot D3 Culinary Business Semester Genap...................... 88
Tabel 26 . Time Slot D3 Culinary Business Semester Genap ......ccccooevveeeeeeeieeeeeeenn. 89
Tabel 27 . Total Time Slot Akademi KUIINer ...............iiiiirimmneee e 90
Tabel 28 . Kebutuhan Ruang Akademi KUuliner ........cc.cccoooeeeeiiiiiiiiii e, 92
Tabel 29 . Persyaratan Ruang Akademi Kuliner ............cccooooeviiiiiiiiii e, 98
Tabel 30 . Studi Luas BanNQUNAN ........ccoooiiiiiiieeeeeeeeeeeeeee e 120
Tabel 31 . Standar Pencahayaan RUANG ..o 142
Tabel 32 . Kekuatan & Amenitas BWK Il........c.oooiiiiiiiiii e 171
Tabel 33 . Kekuatan & Amenitas BWK VI ... 174
Tabel 34 . Matriks Pemilihan LOKaSI...........cooviieiiiiiiiiiiiie e 177
Tabel 35 . Analisis Tapak Alternatif L..........cooooreeiiiiiiii 180
Tabel 36 . Analisis Tapak Alternatif 2..........cccoovviiiiiiiii e 182

Xii



Tabel 37

. Pemilihan alternatif berdasarkan kekuatan, amenitas, potensi, dan kendala

............................................................................................................................... 183
Tabel 38 . Pengelompokkan Kegiatan Pimpinan Akademi.............ccccoeeeeeeeeeeeeen, 189
Tabel 39 . Pengelompokan Aktivitas Dosen dan Staff............ccccvviiiiiiiieieeeiiiiinnnnn, 192
Tabel 40 . Pengelompokkan Aktivitas Mahasiswa dan Pengunjung ...................... 194
Tabel 41 . Program Besaran RUANG...........cooiiiiiiiiiiiiiiiiiiee e e e 198
Tabel 42 . Total Luas BangunNan ... 198
Tabel 43 . Program Struktur dan Enclose Bangunan .............cccceeveeieieeeeeeee e, 199
Tabel 44 . Kebutuhan Air Bersi menurut Fungsi Bangunan ................ccceevvvvvvvnnnnn. 202
Tabel 45 . Kekuatan dan Amenitas Tapak Terpilin.............ccccvviiiiiii e, 209
DAFTAR SKEMA
Skema 1 . Alur Kerangka Pemikiran. ... ... .. ueeeeeeeeenieiiiieiiiiiiibieiiiisiieineneseibeeeeenennenee 6
Skema 2 . Organisasi Akademi KUINET .......... oo 20
Skema 3 . Skema Pola Aktivitas Datang .............ccooeeeiiriiiiiiiiiiiiee ettt eeeeaann 72
Skema 4 . Pola AKEIVITAS PEIGI ceeue. ... oot ettt st seaaaeeetesiteesineeeeeeeeeasssnnaseeeesseennnes 72
Skema 5 . Pola AKLIVItAS PIMPINAIN . ....uuu.iitiieiiieieiiiianensesinnensbe e 73
Skema 6 . Pola Aktivitas Pengelola................coouiiiiiiiib i 74
Skema 7 . Pola AKLIVItAS MaN@SISWA .....uurrvuruersiinrinnnenemiinnnnanseennnnenensiessenennnnnnnnnnnnnn.. 75
Skema 8 . Pola AKEIVITAS TAMU ......... iuuuuunnunnnnsstnennnnnnnnnnnnnnnnnnnnnssesbennennnnnnnnneeeenn.s 76
Skema 9 . Pola Aktivitas Pengelola RESIO ..........c..uuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiees 77
Skema 10 . Pola Aktivitas Pengunjung RESTO ........c. .t 78
Skema 11 . Pola Sirkulasi Area PriVat. ... ... oot eeeeeiieiiiiieiiiiiiiiiiiieieninnnne. 99
Skema 12 . Pola Sirkulasi Area PUDIIK ..............uuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiees 100
Skema 13 . Pola SIrkulasi Ar€a SEIVIS .........uuuuiiiieeeiiiieiiiiiee e e e e e et eeeeeeeeenes 101
Skema 14. Pola Sirkulasi MaKIO .........cooiiiiiiiiiiieeee e e e e e e e eeeeenes 102
Skema 15 .Distribusi SamPah .........cccooiiiiiii 151
Skema 16 . Sistem Penyaluran LiStriK............oooiiiiiiiiiii e 156
Skema 17 . SIStemM DOWN FEEA ........iiiiiiiiiiiiie e 202
Skema 18 . SiStEM AIr PANAS........iiiiieiiiiieiiiiie ettt e e e eeeaan e e e e e eeeeene 204
Skema 19 . SISteM Grey WAL ..........uuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiibeb e 205


file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855583
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855584
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855585
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855586
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855587
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855588
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855589
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855590
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855591
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855592
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855594
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855597
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855598
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855599
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855600
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855601

Skema 20 . Sistem Penyaluran Air HUJAN .........cooiiiiiiiiiiiiiice e e e 205
Skema 21 . Sistem Black WALET ...........uuuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeseeeeneennneeeneneees 206
Skema 22 . Sistem Penyaluran Gas LPG .........ccoooiiiiiiiiiiiii e 207
Skema 23 . Sistem Penyaluran LiStriK.............uuiiiiiiiiiiiiiii e 207
Skema 24 . Kerangka Pemikiran Penekanan dan Tema Desain..................cccc...... 212
Skema 25 . Alur Kerja pada ruang laboratrium dapur ............cccceevvvvviiiiiiiieeeeeeeenns 222
Skema 26. Area Dapur berdasar fungsi dan 0rganiSasi..................eeeeeveeeemnnnennnnnnns 225

Xiv


file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855602
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855603
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855604
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855605
file:///D:/ARSITEKTUR/PAA/Akademi%20Kuliner/LTP%20Aurel%202.docx%23_Toc462855608

